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	Endamálið við verkætlanini:
At fjerne brunfarvning fra leverolie.

For år tilbage havde lýsi fabrikken på Eiði haft problemer med højt indhold af frie fedt syrer (ffa) i deres produktion af lever olie produceret fra fersk iset fiskelever.

I forbindelse med at analysere dette problem blev der bl.a. arbejdet med at tilsætte stæk lud (8-10% NaOH) til olien umiddelbart efter produktion.

Ud over at det viste sig at der på denne måde var muligt at fjerne ffa skete der en betydelig blegning af leverolien.

Denne iagttagelse dannede ide grundlaget for, at der ved at arbejde videre med lignende behandlinger var muligt mere generelt at blege leverolie.

Før forsøgene blev indledt, blev Niels Christian Jensen(N.C) – direktør for 999 (Danmarks største fiskeolie og – melfabrik) kontaktet.
999 har arbejdet en del med at fjerne brunfarvning fra fiskeolie uden hæld. Det er ikke let ifølge N.C.



	Samandráttur av úrslitum:

Der er udført forsøg med at fjerne brunfarvning fra olie produceret af fiskeindvolde fra fortrinsvis mørksej (upsa).

Der er forsøgt med:

Natrium hydroxid, natrium karbonat, blegejord, enzymer og koncentreret svovlsyre.

Kun koncentreret svovlsyre synes at være effektiv.
Der tilsættes ca. 0,5% svovlsyre ved 70-800C under omrøring i 1 min.
Der neutraliseres med NaOH (8%) og tilsættes lidt CaCl2  (2% i vandig opløsning) og centrifugeres.

Der dannes en blågul leverolie øverst, en grumset vandfase i midten og et mørkt bundfald.

Ved tilsætning af Ca++ dannes gips som river alt slam til bunds.
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